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RELEASE PARA A IMPRENSA

Fi Innovation Awards e Startup Innovation Challenge reconhecem
inovagées que ampliam a competitividade da industria de
alimentos

Premiagdo destaca ingredientes e produtos com potencial de aplicacdo, escala e impacto
no mercado

A Fi South America anunciou os vencedores do Fi Innovation Awards e do Startup
Innovation Challenge 2026, premiagdes que reconhecem empresas e startups
responsaveis pelo desenvolvimento de ingredientes e produtos capazes de
impulsionar a inovagéo na industria de alimentos, bebidas e suplementos.

As duas premiagdes reuniram 25 finalistas, avaliados por um comité formado por 39
especialistas da industria, da academia, de instituicbes de pesquisa e de
consultorias técnicas. A selegcdo considerou aspectos como originalidade,
aplicabilidade nas formulagdes, beneficios para o consumidor, processo produtivo,
impacto econdmico e sustentabilidade. A edicdo conta com patrocinio da
Regularium e apoio do Instituto SENAI ao Startup Innovation Challenge. A
premiacdo tem a chancela da Fi Europe, ampliando a visibilidade e a relevancia
internacional das solugdes reconhecidas.

Ao todo, 16 solugdes foram reconhecidas em primeiro, segundo e terceiro lugares
nas categorias Ingrediente Mais Inovador, Ingrediente Mais Inovador em
Saudabilidade e Produto Mais Inovador (Fi Awards); e Produto Mais Inovador em
Saudabilidade (Startup Innovation Challenge).
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‘A diversidade dos projetos e a avaliagdo de especialistas com diferentes
experiéncias mostram como inovagdo, saudabilidade, sustentabilidade e
desempenho industrial estdo cada vez mais conectados. Ao dar visibilidade a
empresas consolidadas e startups, esta iniciativa contribui para aproximar ciéncia,
mercado e as novas demandas do consumidor”, afirma Marina Cappi, gerente da Fi
South America.

Proteinas, tecnologia e saudabilidade

A presenga de proteinas em diferentes formatos foi uma das principais
caracteristicas identificadas entre os projetos avaliados. As solugbes também
evidenciaram avangos nos processos de fabricacdo, na funcionalidade das
formulacbes e no desenvolvimento de embalagens que facilitam o uso e comunicam
os beneficios dos produtos.

‘Ha uma clara tendéncia para o aporte de proteinas, que foi predominante e
demonstra uma resposta direta ao consumidor. Também se notou maior atencéo a
tecnologia de fabricagdo, com o uso de técnicas mais inovadoras € menos
convencionais. As embalagens, além de mais inovadoras, estdo preocupadas em
comunicar o valor agregado e oferecer conveniéncia na abertura e no uso do
produto”, analisa Ary Bucione, fundador da NutriConnection e jurado do Fi
Innovation Awards e do Startup Innovation Challenge na categoria Produto Mais
Inovador em Saudabilidade.

Segundo Bucione, as startups também demonstraram maior maturidade em suas
propostas. “Elas continuam mais ousadas, buscando produtos realmente inovadores
e disruptivos. Neste ano, porém, notamos um posicionamento mais amadurecido,
resultado da inovagéo tecnoldgica, que as torna mais competitivas e permite que
avancem além dos nichos, sem deixar de atender aos interesses do consumidor
relacionados a naturalidade e a sustentabilidade”, acrescenta.

Nas categorias destinadas aos ingredientes, ganharam espago solugdes que
agregam proteinas, fibras e bioticos, além de propostas que combinam diferentes
beneficios funcionais em uma mesma formulagao.

“Os ingredientes finalistas responderam a busca do mercado por fibras, proteinas,
bidticos e beneficios funcionais combinados. Além do valor nutricional, as solugcdes
precisam demonstrar aplicabilidade nas formulacbes, desempenho industrial e
coeréncia com o posicionamento da marca. Os projetos também mostraram que a
sustentabilidade ja integra a proposta de valor dos ingredientes, com versatilidade
para diferentes categorias de alimentos e bebidas, como produtos carneos,
panificagcdo, bebidas, lacteos e suplementos, ampliando as possibilidades de
aplicagcao pela industria”’, afirma Talita Milani, fundadora e diretora técnica da
Alimentali Consultoria e jurada das categorias Ingrediente Mais Inovador e
Ingrediente Mais Inovador em Saudabilidade.



Conhec¢a os vencedores
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Categoria Prémio 1° lugar 2° lugar 3° lugar
Ingrediente Mais Fi Innovation IFF — Choozit Lift IFF — Diazyme Nolo SL Alimentos —
Inovador Awards Cultura lactea para Enzima para cervejas sem ou Protein Oat Flakes

queijos semiduros com teor reduzido de alcool Flocos de aveia com
proteina e fibras
Ingrediente Mais Fi Innovation SL Alimentos — SL SL Alimentos — SL ProFiber SL Alimentos — SL
Inovador em Awards Neutra Pro Crispies | Oat Flour BioOat Instant
Saudabilidade Crispies proteicos de | Farinha upcycled de aveia Protein
micélio Bebida de aveia
instantanea proteica
Produto Mais Fi Innovation Mantiqueira Brasil - | Gulozitos - Snack Céu & Terra Aurora Coop —
Inovador Awards logurte de morango | Protein Energy, sabor cacau e Aurora Assado e
N.OVO café Rapido, meio da
Bebida proteica Salgadinho assado a base de asa marguerita
N.OVO sabor iogurte | arroz e proteina de ervilha, sabor | Carne de frango
de morango café com 0sso,
temperada, cozida,
Ultrapao Alimentos — Pao assada e congelada
branco Ciabatta com adigao de
fibras
Pao funcional de fermentagao
natural, com fibras funcionais e
embalagem em atmosfera
modificada
Produto Mais Fi Innovation Mantiqueira Brasil — | Ultrapao Alimentos — Pao Central Nutrition —
Inovador em Awards logurte de morango | Ciabatta com adigdo de Three Protein
Saudabilidade N.OVO proteinas, passas e canela Suplemento
Bebida proteica Pao funcional de fermentagao alimentar de
N.OVO sabor iogurte | natural, com proteinas e fibra proteinas em po,
de morango funcional, embalado em com blend de soro
atmosfera modificada de leite hidrolisado e
isolado, levedura e
peptideo de
colageno
Produto Mais Startup Nobars — Peito de Mahta — Mahta Bar sabor acgai e | Inate — Overnight —
Inovador em Innovation Frango camu-camu Golden Milk
Saudabilidade Challenge Produto nos sabores | Barra de proteina com agai e Inate Overnight oats
Original, L. Pepper e | cobertura vegana — Golden Milk
Italiano

Confira a relagdo completa dos produtos e ingredientes finalistas:

h :

www.fi-

r/fi-awards/fi-

Tradigado e inovagao em snacks

Segunda colocada na categoria Produto Mais Inovador, a Gulozitos concorreu com
o Snack Céu & Terra Protein Energy, sabor cacau e café, langado no ano em que a
empresa completa 40 anos. O produto € um salgadinho assado a base de arroz e
proteina de ervilha.

“Estar entre os finalistas em duas categorias mostra que uma empresa com 40 anos
de histdria continua relevante e preparada para responder as novas demandas do
mercado. No Céu & Terra, unimos nossa experiéncia de produgado a ingredientes
como café, cacau, gengibre e canela, utilizando tecnologia para transformar


https://www.fi-events.com.br/fi-awards/fi-awards-startup/?utm_source=chatgpt.com
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matérias-primas conhecidas em uma nova experiéncia de consumo”, afirma Thiago
Lacerda, head de Marketing da Céu & Terra Snacks Saudaveis.

Sabor, funcionalidade e praticidade

Terceira colocada no Startup Innovation Challenge, a Inate desenvolveu o Overnight
— Golden Milk em colaboragdo com a Bonjour Hi. O produto combina uma base rica
em proteinas e fibras com especiarias tradicionalmente associadas ao bem-estar.

“O Overnight Oats — Golden Milk nasceu da proposta de reunir sabor, funcionalidade
e conveniéncia em um alimento nutritivo e pratico. O reconhecimento no Startup
Innovation Challenge reforca que estamos no caminho certo ao colocar a
saudabilidade, a qualidade dos ingredientes e as alegacgdes permitidas no centro da
nossa pesquisa e desenvolvimento”, afirma Camila Carvalho, fundadora da Inate.

Os vencedores recebem troféu, certificado e o direito de utilizar os selos das
premiacdes em materiais de comunicagdo e embalagens, mediante aprovagao da
organizacao. Os finalistas ganham destaque no New Product Zone, atragao da Fi
South America, e visibilidade nos canais oficiais do evento.

Fi South America 2026

Data: 4 a 6 de agosto de 2026

Horarios: tergca e quarta-feira, das 13h as 20h; quinta-feira, das 13h as 18h
Local: Sao Paulo Expo — Sao Paulo

Ingressos: acesse aqui

Agéncia de viagem: clique aqui

Galeria de fotos: acesse aqui

Sobre a Food ingredients South America (FiSA)

A Fi South America € o principal ponto de encontro da industria de ingredientes para
o setor de alimentos e bebidas na América do Sul. O evento reune anualmente
fabricantes, distribuidores e profissionais de P&D, marketing, regulatério e compras
para antecipar tendéncias, apresentar inovagdes tecnoldgicas e acelerar negocios.
Integrante do ecossistema internacional Fi Global, organizado pela Informa, a feira
conecta o mercado regional as principais referéncias, langamentos e oportunidades
de relacionamento globais.

Sobre a Informa

A Informa conecta pessoas e mercados por meio de solugdes digitais, conteudo
especializado, feiras de negdcios, eventos hibridos e inteligéncia de mercado,
construindo uma jornada de relacionamento e negdcios entre empresas e mercados
365 dias por ano. Presente em mais de 30 paises, atua na América Latina ha 30


https://www.fi-events.com.br/quero-visitar/credenciamento/
https://1.adfeiras.com.br/fisouthamerica2026
https://www.flickr.com/photos/196212956@N07/albums/
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anos entregando anualmente mais de 40 eventos hibridos no Brasil e no México,
dezenas de eventos digitais, portais de noticia e plataformas digitais de conexao e
negocios.

Para saber mais, acesse: www.informamarkets.com.br

Informagdes para imprensa: 2PRO Comunicacéo
Carolina Mendes - carolina.mendes@?2pro.com.br
Guilherme Kamio - quilherme.kamio@2pro.com.br
Raquel Dutra - raquel.dutra@?2pro.com.br

Teresa Silva - teresa.silva@2pro.com.br
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