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FiSA 2023 se fortalece como espaco de inovacao em
ingredientes para a industria de alimentos e bebidas

Em sua 25% edigéo, evento teve 80% mais expositores e recebeu
cerca de 10 mil visitantes

Sao Paulo, 11 de agosto de 2023. A 252 edicdo da Food ingredients South
América (FiSA), maior evento de ingredientes para as industrias de alimentos e
bebidas, que aconteceu de 08 a 10 de agosto, em S&o Paulo, teve como
destaque ingredientes naturais e funcionais, além da sustentabilidade aplicada
a inovacao. Passaram pelo pavilhao cerca de 10 mil profissionais da industria,
especialmente dos setores de pesquisa e desenvolvimento e marketing, com o
objetivo de conhecer as tendéncias apresentadas e buscar inspiragdes para o
desenvolvimento de novos produtos no futuro. A grandiosidade do evento
também se refletiu no niumero de empresas expositoras, que este ano cresceu
em 80% comparado ao ano anterior, ampliando seu mix de solugbes através de
muitas empresas que participaram pela primeira vez nessa edi¢ao. Foram 204
expositores, que representaram 800 marcas nacionais e internacionais, com a
presenca dos grandes players do setor.

Para Diane Coelho, gerente da FiSA, o evento se consolidou mais uma vez
como o mais relevante do setor na América do Sul, oferecendo aos
participantes uma imersao completa nas ultimas novidades e tendéncias.
“Estamos extremamente satisfeitos com o encerramento bem-sucedido desta
edicdo. Recebemos um grande volume de profissionais diretamente envolvidos
no processo de decisdo para inovagéo e desenvolvimento de produtos ao longo
dos trés dias, e podemos afirmar que foi uma jornada repleta de aprendizado,
conexdes valiosas e oportunidades de negdcios para os profissionais do setor
de ingredientes para alimentos e bebidas”, completa.

Construindo o sabor do amanha

Uma novidade marcou esta edi¢cdo da FiSA: o Innovation Hub, um espaco
integrado e exclusivo que reuniu as tradicionais atragdes de conteudo,
networking e experiéncia, além de trazer projetos inéditos.

“O Innovation Hub desempenhou um papel fundamental em apoiar empresas
de menor porte e startups, oferecendo a elas uma plataforma para ganhar
visibilidade e acessar oportunidades valiosas. Ao dar espaco para esses
empreendedores e suas ideias inovadoras, a FiSA reforca seu compromisso
em promover a diversidade e a criatividade no setor de ingredientes
alimenticios”, reforga Diane.

Dentro do hub, uma das atragées mais elogiadas foi o Tasting Experience, um
espaco de degustagao aberto a todos os visitantes, que tiveram a oportunidade
de explorar e saborear uma variedade de produtos que representam as mais
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recentes tendéncias, langamentos e novidades do mercado. Foi uma
experiéncia sensorial unica que permitiu experimentar em primeira mao as
deliciosas criagées que vdo movimentar a industria de alimentos e bebidas nos
préximos anos.

No Plant Based Experience, produtos que ainda nem chegaram as prateleiras
dos supermercados surpreenderam os visitantes. Manteiga vegana feita com
Oleo de babacgu, brownie preparado com castanha-do-brasil quebrada,
chocolate com extrato de laranja moro, whey protein combinado com eletrdlitos,
balas com colageno, “pao de feijo” 100% a base de plantas (entre elas feijao e
ervilha), leite vegetal com cha verde em pd, entre outros produtos mostraram a
crescente valorizagcao de produtos saudaveis e nutritivos pelo consumidor.

Ainda dentro do hub, o Innovation Tour também foi responsavel por momentos
inesqueciveis na FiSA 2023. Comandado por Augusto Ichisato, diretor da Food
Brasil — comunidade que tem a missao de conectar a industria de alimentos
através de empresas, profissionais, universidades e o consumidor final — as
visitas guiadas se basearam em trés pilares: Food Ingredients, Health
Ingredients e o Natural Ingredients. “Em cada um dos dias tentamos explorar
um dos diferentes pilares. Quando a gente olha para produtos e ingredientes
naturais, isso € uma tendéncia muito forte, principalmente no mercado
americano, que é referéncia. Olhando para a feira, tivemos muitas empresas
que trouxeram essa linha de produtos”, afirma Ichisiato.

Sustentabilidade como pilar central

A Fi South America ampliou seu compromisso com os pilares do ESG este ano,
com iniciativas sustentaveis que foram desde o operacional no pavilhdo até os
temas escolhidos para o congresso, contribuindo com os ODS (Obijetivos de
Desenvolvimento Sustentavel) da ONU.

No pavilhdo, os 6.500m? de carpete do evento se transformaram em acao
solidaria e parte do valor que seria gasto com essa compra, foi doado ao projeto
social Padaria Escola Tidozinho, que oferece capacitacdo profissional a
populagdo carente, ajudando na inser¢cdo no mercado de trabalho. Outro
destaque foi o Prémio Estande Sustentavel, que reconheceu e celebrou os
esforcos das empresas expositoras em direcao a adocao de praticas mais eco-
friendly, promovendo um ambiente de conscientizagdo e agdo em prol da
preservacao ambiental.

Além disso, o Summit Future of Nutrition trouxe a tona discussodes relevantes
sobre a importancia de um olhar sustentavel ao longo de toda a cadeia de
alimentos, ressaltando a interligagao entre nutricdo e preservacao das
florestas. Os painéis enriqueceram o entendimento sobre os superalimentos
amazonicos e a busca por alternativas sustentaveis na produg¢ao de colageno.
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Outra grande atragéo da FiSA 2023 na area da sustentabilidade foi o espago
Azelis Vogler, realizado em conjunto com AAK, Kerry, Innophos e Givaudan.
Régis Inacio, gerente de Marketing da Azelis Vogler, reforgou o alinhamento
entre promover o0 espaco e a busca da empresa por negocios de impacto
positivo para a agenda ESG.

“Aideia de apresentar o estande com essa pegada de ESG foi muito bem-
sucedida, inclusive, vamos tentar levar para o préximo ano. Demos um primeiro
passo e acho que agora n&do vamos mais poder voltar atras. Temos que
investir, acreditar mais no projeto, buscar novas parcerias e, com isso,
conseguir trazer essa conscientizagao para o publico de um modo geral”,
afirma Régis.

Protagonismo feminino marcou seminario

Embora seja uma das palavrinhas do momento, sororidade n&o costuma ser
muito associada a ambientes corporativos de grandes empresas. Por isso, trés
altas executivas de gigantes que atuam no Brasil estiveram no Fi South
America (FiSA) 2023 sob mediacao da cofundadora do Movimento “Uma Sobe
e Puxa a Outra”, Eliana Cassandre, debatendo a constru¢cdo de uma cultura
organizacional voltada ao cuidado, seja com as pessoas ou o planeta.

Carolina Riotto, diretora de Marketing da Unilever; Vivian Novaes, diretora de
Marketing da Danone; e Michele Salles, Diretora de Diversidade, Equidade,
Inclusdo e Saude Mental da Ambev sentaram juntas a mesa com Eliana como
parte do Women’s Networking Breakfast, na manha do dia 9/8, trazendo uma
programacao toda voltada para o protagonismo feminino na industria de
alimentos e bebidas.

Um espaco para falar de regulagao

FiISA e Regularium organizam o segundo Spot Regulatério BrainBOX by
Regularium, para auxiliar as indastrias na aprovacdo de novos ingredientes na
lista positiva da Anvisa. Para Julia Coutinho, especialista em regulatério de
alimentos, ingredientes e bebidas, socia e fundadora da Regularium, a atracao
€ uma tendéncia que veio para ficar.

“E um espaco onde os profissionais interessados em aprender mais, em
vivenciar mais sobre a area regulatoria, se encontram. Neste ano trouxemos
assuntos de grande relevancia como a Consulta Publica n® 1158 de 2023, da
Anvisa, que esta revendo o fluxo regulatério para aprovagao de novos
ingredientes, e a questao-chave do ano, que é o estudo de estabilidade em
suplementos alimentares. Esses profissionais se reuniram, debateram,
questionaram, tiveram suas perguntas respondidas e ficamos com a promessa
de voltar ano que vem”, garante Julia.
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Ela destaca a diversificagao do forum: “Tivemos participantes da industria
farmacéutica e de empresas que fabricam ingredientes. Entdo n6s podemos
observar o interesse geral do setor regulado e os assuntos trouxeram bastante
interesse, tanto que os ingressos se esgotaram em dez dias e tivemos que
abrir novas vagas excepcionalmente. Ficou esse gostinho de “quero mais” e a
expectativa de que ano que vem possamos realizar a terceira edicdo em uma
sala maior e de que continuemos a trazer temas de grande relevancia que
estejam em discussao junto a Anvisa”.

Plataforma de conexao anual da industria

A Food ingredients South America vai além do evento presencial. A mais
tradicional plataforma de inovacdo da industria alimenticia da América Latina,
oferece uma série de eventos digitais de contelido para conectar lideres e gerar
negocios. As conexfes realizadas nesse encontro sao responsaveis pelo
desenvolvimento de produtos que fazem parte da transformacdo da vida de
milhares de consumidores no mundo.

Sobre a Informa Markets

A Informa Markets cria plataformas para industrias e mercados especializados
em fazer negocios, inovar e crescer. Seu portfolio global € composto por mais de
550 eventos e marcas internacionais, sendo mais de 30 no Brasil, em mercados
como Industria, Saude e Nutricdo, Infraestrutura, Construcdo, Alimentos e
Bebidas, Agronegdcio, Tecnologia e Telecom, entre outros.

Oferecendo aos clientes e parceiros em todo o mundo oportunidades de
networking, de viver experiéncias e de fazer negocios por meio de feiras e
eventos hibridos, conteudo digital especializado e solugdes de inteligéncia de
mercado, a Informa Markets segue construindo uma jornada de relacionamento
€ negocios entre empresas e mercados 365 dias por ano. Para mais
informacdes, visite www.informamarkets.com.br ou entre em contato pelo e-mail
institucional@informa.com.
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